
ขอเชิญผูป้ระกอบการดา้นอาหารเขา้รว่มงานสัมมนาออนไลน์

กลยุทธ์การออกแบบรสชาติ
และพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ปัง ฟังตรงจากผู้เชีย่วชาญ!!

27 มิ.ย. 14:00 - 15:35

เกาะติดเทรนด์อาหารในประเทศญี่ปุ่น เพื่อการพัฒนาอย่างย่ังยืน
อัพสกิลการออกแบบรสชาติและพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้จ้ึงด้วยเทคนิคจากผู้เชี่ยวชาญญ่ีปุ่น
เจาะลึกมุมมองการบริหารและเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตภายใต้ความร่วมมือTokyo SME 
เปิดโอกาสเจรจาธุรกิจกับผู้ประกอบการญ่ีปุ่นที่ตอบโจทย์ความต้องการของคุณ

Program
14:00 กล่าวเปิดงาน โดย ผู้จัดงาน
14:05 บรรยาย 1 | “ตีแตกกลยุทธ์การออกแบบรสชาติและพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ให้ปัง ฟังตรงจากผู้เชี่ยวชาญ!!” 
โดย Mr. Shintaro Kan 

15:05 บรรยาย 2 | “เจาะลึกมุมมองการบริหารและเพิ่มประสิทธิภาพ
การผลิตภายใต้ความร่วมมือ Tokyo SME” 
โดย คุณไกรลาภ โตทับเที่ยง 

15:25 บรรยาย 3 | “แนะน าภารกิจส่งเสริมการเจรจาธุรกิจให้กับ
ผู้ประกอบการด้านอาหาร” โดย คุณโยเฮ นาคาโนะ 
รองประธาน Tokyo SME Support Center

15:35 จบงานสัมมนา

Mr. Shintaro Kan
ผู้เชี่ยวชาญด้านการออกแบบ
รสชาติและพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
Kofuku Lab Co., Ltd.

คุณไกรลาภ โตทับเที่ยง 
ผู้อ านวยการโรงงาน 

บริษัท ผลิตภัณฑ์อาหาร
กว้างไพศาล จ ากัด (มหาชน)

สอบถามข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่ ชมพนูชุ 062-541-4568
www.tho.tokyo-trade-center.or.jp

เปิดรบั 60 ท่านแรก บรรยายภาษาไทยไม่มีค่าใชจ้่าย

Highlight

ลงทะเบียนเขา้รว่มงาน 
CLICK !!

http://www.tho.tokyo-trade-center.or.jp/th/info/
https://forms.gle/RxdM1roZnzpb1wzVA
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